Menwvorscb[c’ige

Die Menus bieten wir ab 10 Personen an |

Blattsalat wit French oder Italienne Dressing
Gemiscbter Sa[at, Sauce nacb Wab[
Bunter Blattsalat mit Speck , Champignonsn & Croutons

Blattsalat mit Rauchlachsstreifen, Feigensenf-Dressing

Pastetli mit Brétchiigeli Pommers-frites, Erbsli & Rirebli

Ofen-Fleischkase, Madeirajus, Rartoffelstock, Gemiise
Heisser Buureschinken mit Kartoffelsalat

Panierte Schweinsschmitzel, Pommes-frites, Gemiise
Schweins-Rahmschmitzel, Butternideli, Gemiise
Pouletbritstli an Mascarponesauce, Trockenreis, Gemitse
Pouletgeschmetzeltes “Asia-Style*, Basmatireis
schweinsbraten, Apfel-Calvadossance, Spitzli Gemiise
Kalbsvoressen “Girtnerin®, Butterspitzli

Rinbs—Saueerten, Rahm—Po[enta, Gemiise

Rinds-Fleiscluogel geschmort im Rotwein, Rartoffelstock, Gemiise

Kalbsgeschnetzeltes “Zircherart, Butternideli
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Riz Casimir mit Friichten (Kalb Fr. 38. 50, Schwein Fr. 27. 50 oder Poulet Fr. 27.50)



Broccolisuppe mit Mandeln
Bunter Blattsalat
Schweinscarrébraten Apfelsance
Butterniideli

Gemtitse Fr. 4850

Erbsensuppe mit Schinkenwiirfel
Gemtischter Salat
KalbsvoressenMarengo”
Butterspaitzli

Gemtitse Fr. 46.50

Zitronengras-Currysuppe
Niisslisalat wit Croutons ( Saison )
Kalbsschulter glasiert, Morchelsauce
Butternideli

Gemitsegarnitur Fr.54.50

Kalbfleischcreme wit Pilzen

Gewmiise-Terrine an Krduter-Vindigrette

Entenbmst an Preise{beersauce
Wildreis

Gemiisegarnitur Fr.57.50

Tomatencréme mit Gin
Blattsalat mit Fischstreifen
Lamm-Gigot provencale
Bickerinnenkartoffeln

Gemiisebitndeli Fr.52.50

Gemtischter Salat

Bowillon mit Fladli
Schweins-Rahmschnitzel mpilzen
Butternmdeln

Gemiise Fr. 45.50

Pilzrahmsippli

Blattsalat an Radiesli-Dressing
Rindswitrfel “Raben
Trockenreis

Gemitsebonguet Fr. 63.50

Karotten-Vanillesuppe

Blattsalat wiit geviuchter Entenbrust
schweinsfilet , Balsamicojus

anf Ratatouillegemiise

Polenta-Gnocchi Fr. 50. 50



Kalbs-Tartare anf salatbouguet
selleriecreme mit fritiertem Petersilie
Pangasiusfilet an Champagnersance
Rinds-Tournedos, Honig-Thymiansance
Kartof‘fe[kroketten

Gemﬁsepa{ette Fr. 8150

Rinds-Carpaccio mit Parmeggiano
Bouillon mit Eierstich

Grillierte Riesen-Crevetten

auf buntem Blattsalat
Scbweinsfi[et am Stiick gebmten

auf einem Gemiise-Ralmbeet

Bouillon mit Lauchstreifen
Bunter Blattsalat mit Pilzen
Felchenfilets “Zugerart
Roastbeef engl,ScBéarnaise
Kartoffelgratin

Gemiisegarnitur ~ Fr. 76.50

Hausterrine Sc.Cumberland
Bouillon mit Markscheiben
Rindsfilet,Pfeffersance
Trockenreis, Gemiisepalette
Ka{bsfi{et, Morchelralmsance

Butter-Tagliarini

dazu Safranreis Fr.78.50

Rauchlachs-Rosetten garniert

Gemﬁsepalette

auf einem Salatbouquet an Feigen-Senf-Dressing

Fischsitppli “Ennetsee
Zandermédaillon n Olivendl
anf italienischem Gemniise
Eglifilets an Safransauce
serviert auf Blattspinat

mit Camarguereis  Fr. 79.50



Anti-Pasti-Buffet

( Ab 25 Personen )

Reichhaltige Salatanswabl, Peperoni, Zucchetti & Auberginen gebraten
Riesen-Crevetten, Rauchfisch, gebratene Fische, sautierte Pilze
vitello tonnato, Rinds-Carpaccio, Roastbeef

Terrinen & Pasteten wit verschiedenen Saucen

Kalbsbraten an feffer-Thymianjus, Roastbeef engl. mit Sauce Bearnaise
Schweinscarré wit Pilz-Rahmsance, Hackbraten “Hausart", Poulet

Kartoffelgratin, Spitzli wnd Gemiise.

Als Abschluss ein entsprechendes Dessertbuffet.

Preis pro Pers Fr. 92.50



